Sammenszt selv menuen L
til nytarsaften - athentes n

+ NYTAR 2021 ) l/ \
‘)’ /l

d. 31/12 inden k. 14.00
Forretter: Ud af huset 5 t
Tapas: \

* Raget torsk m/ poppede chiafrg
* Bresaolarulle m/ grentsagsroyale
* Black tigerrejer m/ sweet chili

‘Menu 1: | Tilkeb til Menu 1: ' ;de og dips
* Marinerede sild m/ hjemmelavet karrysalat * Rede sild m/ kapers kr. 15,- Lo KUVETEououoncucsssrererssasssnsnsncasasssseses
* Rodp=ttefilet m/ hjemmelavet remoulade * Roget laks m/ rygeostecreme kt. 35,- Klassisk rejecocktail

* g og rejer m/ mayonnasie 9 * Anderilette m/ xble-redbede salat kt. 35,- m/ handpillede rejer,
* Tartelet m/ hens i aspatges e Leverpostej m/ champignon og bacon kr. 20,- bred og smer
4

e Glaseret hamburgetryg m / grgnlangkﬁl * Mgrbrad champignon 4 la creme kr. 35 ,- Pr. KUVEItouuiiieerereiieerennnnieeeeennnneeeeens 1 25,'
* Ribbensteg eller kamsteg ‘(,Gg& °2 .slags ost m/ kiks og frugt kr. 35,- AL Hovedretter:
e Sukkerbrunede kartofler * Ris 4 la mande m/ kirsebzrsauce kr. 35,- G

NN
* Rodkal * Brad og smer kr. 20,-

fhentes november/
Pr. kuvert............... 1 ; 8, = decljﬁ’bir t.0.m. d. 28. december

Min. 10 kuverter

Flamberet oksemgtbrad, rostikartofler
AN m/ urtemos, nytarsgront og pebersauce

Pr. Kuvert....cocevveniienennieniienienniennn. 21 9,-

Oksefilet, kartoffeltirn, ovnbagte
grontsager og rodvinssauce
Pr. Kuvert....cocevvieniienennienieenieenieenen

STEGT FLASK

Ad libitum - 3 varianter af stegt flesk,
2 varianter af kartofler, persillesauce
og rodbeder

HVER TORSDAG fra kl. 17.00

Desserttrio:
Lakker chokoladkage m/ sprodt
Matcipan og mandeldessert m/ Amarone
Passion- og Rubychokolademousse
........... [ <11




